
SEMINARIO DE FORMACIÓN 
EN CERVEXA ECOLÓXICA

“Galicia recoge la primera cosecha de lúpulo 
ecológico…” (La Voz de Galicia 12.09.2013)

Provincial

Lugar de celebración Sala LITMAR
Sarria, 16 de Novembro de 2013,

de 9.30 a 14.00 horas

Inscripción: 
Telf.: 982 88 18 78
piagricultura@deputacionlugo.org

Prazo límite de inscripción 14.11.2013.
Prazas dispoñibles ata completar aforamenmto.



PROGRAMA

Provincial

9:30-9:50 Certificación de cervexas ecolóxicas
Ernesto Sánchez Salgado (CRAEGA)

10:00-11:00 Materias primas para o proceso de 
elaboración de cervexas
Alberto Curiel Sánchez (Aloumiña, Lugo)

Reimplantación do cultivo de lúpulo en Galicia
Belén Matilla Cortés (Lutega, Betanzos)

Malteado de cereais
Miguel Anxo Abraira Sobrado (“Casa Pousadoira”, Miño)

11:00-11:30 Descanso

11:30-12:20 Proceso de elaboración de cervexas
artesanais e  ecolóxicas
Juan Pablo Ferreiros Arias “Proxecto Píntega” (Fonsagrada)

Maquinaria e instrumentos para o proceso de elaboración 
de cervexas
Luis Gozález Portobales (Cervecinox) Ourense

12:30-12:50 Posibilidades de mercado de cervexas
artesanais e ecolóxicas
Carlos Brea Pallarés

13:00-14:00 Cata comentada de cervexas artesanais e 
ecolóxicas
Juan Pablo Ferreiros Arias (“Proxecto Píntega”, Fonsagrada)
Alberto Curiel Sánchez (Aloumiña, Lugo)

Este seminario enmárcase dentro das actividades que 
se veñen levando a cabo no marco do Proxecto de 
"Potenciación da Agricultura Ecolóxica", promovido 
pola DEPUTACIÓN PROVINCIAL DE LUGO.

Foi pensado para dar a coñecer o movemento
existente en Galicia na actualidade que aposta por 
recuperar o cultivo do lúpulo como alternativa real de 
negocio. Historicamente o cultivo do lúpulo iniciouse
en 1915 cos ensaios da Granxa Escola Experimental 
Da Coruña. A partir de 1946, produciuse un 
incremento incesante do cultivo do lúpulo, 
alcanzándose un máximo da produción de 240.369 
kg, en 1963. A partir deste ano iníciase un imparable 
descenso e deixouse de cultivar en 1982 

A oportunidade de impartir este seminario tamén vén
dada polo auxe experimentado nos últimos anos na
fabricación de cervexas elaboradas con ingredientes 
100% procedentes da agricultura ecolóxica, así como, 
á proliferación de pequenos produtores artesanais e 
mesmo da fabricación con equipos domésticos. Estes
produtores adoitan minimizar as achegas de produtos
químicos e fomentar a utilización de procesos que 
non alteran as propiedades dos ingredientes naturais. 

COORDINADOR SEMINARIO: J. CARLOS BREA PALLARÉS


